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MAHZEN RESERVE / Trocken

Okitizgozii - Bogazkere

Region / Bolge: Dieser Wein wird aus der
Okiizgdzii-Traube aus der Region Elazig und
) der Bogazkere-Traube aus der Region
f Diyarbakir und Mardin nach alter
Uberlieferung, die von Generation zu
Generation weitergegeben wurde, hergestellt.
In grofler Héhe mit trockenen Sommern, groflen Temperaturunterschieden
zwischen Tag und Nacht, wachsen diese besonderen Trauben an Hingen.
Er reifte 6 Monate in typischen Tontopfen aus der Region
Kappadokien. Es wurde eine eingeschrinkte Filterung vorgenommen. /
Bu sarap nesilden nesile aktarilan kadim bir gelencge gore Elazi§ yoresine ait
O/eiizgé'zii diziimii ile Diyarbakir ve Mardin yoresine ait Bogazkere iiziimiinden
yaprimaktadir. Yazlarin kurak gegtigi, gece ve giindiiz arasindaki bityiik
swcaklik farklarinin oldugu yiiksek rakimls bu ozel siziimler, engebeli
yamaglarda yetisir. Gece giindiiz sicaklik fark: yiiksek; yazlar: kuru, kislar: sert
gegen Tklim kusaginda, yiksek rakimis, engebeli yamag arazi'baglar:
diziimlerinden yapilan bu sarap Kapadokya bolgesinin tipik toprak
kaplarinda 6 ay olgunlagtirdds. Sinirls filtreleme yapilds.

Aromen / Aroma: Kirsch, Pflaumen, wilde Mahlep / Kiraz, erik, mahlep.
Geschmacksrichtung / Tat: Strukturiert, voll, fruchtig / Yapulz, zengin,
meyvemst.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Rotem Fleisch mit und ohne Sofie,
Obst und Salaten / Soslu ya da sossuz kirmazz et, meyve ve salatalar.
Serviertemperatur / Servis sicakligr: 12 - 14°C
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MAHZEN WEIRWEIN / Trocken

Narince

Region / Bolge: Dieser Wein wird durch Girung von Narince-Trauben hergestellt,
die in der Tokat-Region angebaut werden. / Bu sarap, Tokat bilgesinde yetisen Narince
diziimlerinin fermente edilmesiyle yapilyor.

Aromen / Aroma: frische Traube, reife Apfel / Taze diziim ve olgunlasmas elma.
Geschmacksrichtung / Tat:

Strukturiert, voll, fruchtig / Yapili, zengin, meyvemsi.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Dieser Wein ist kompatibel mit allen roten Fleischsorten mit und ohne Sauce,
Friichten und Salate. / Bu sarap soslu ve sossuz tiim kirmazz etler, meyveler ve salatalarla wynmludur.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 12 - 14C

ﬁ 75d E

MAHZEN ROTWEIN / Trocken
Okiizgozii

Region / Bolge: Dieser Wein wird durch Girung von
Narince-Trauben hergestellt, die in der Tokat-Region angebaut werden. /
ot Bu sarap, Tokat bilgesinde yetisen Narince siziimlerinin fermente
edilmesiyle yapilvyor.

Aromen / Aroma: Kirschen-, Pflaumen- und wilden Mahlep-Aromen.
/ Kiraz, erik ve yabani mablep aromalars.

Geschmacksrichtung / Tat: Strukturiert, voll, fruchtig / Yapuls, zengin, meyvemsi.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Rotem Fleisch mit und ohne Sof8e, Obst und Salaten /

Soslu ya da sossuz kirmazz et, meyve ve salatalar.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 12 - 14°C

ﬁ 75d E

MAHZEN ROTWEIN / Trocken
Kalecik Karas:

Region / Bolge: Dieser Wein wird durch die Girung von

Kalecikkarasi-Trauben hergestellt, die in der Region Kalecik in Ankara wachsen. /
1 Bu sarap Ankara’nin Kalecik bolgesinde yetisen Kalecik Karas: siziimlerinin
fermantasyonu ile yapilyyor..

Aromen / Aroma: Es hat mittlerem Korper, enthilt Kirsch- und
Himbeeraromen. / Orta govdeli ve kiraz aromalarina sabiptir..
Geschmacksrichtung / Tat: Harmonisch, strukturiert und anhaltend. / Uyumlu, yapilandiriimas ve kalic:.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Kompatibel mit weiffem Fleisch, Friichten, Meeresfriichten und Keksen. /
Beyaz et, meyve, deniz siriinleri ve biskiivilerle wyumlndur.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 12 - 14C
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SENFONI ROTWEIN / Lieblich

Okiizgozii - Karaoglan

Region / Bolge: Elazig und
Malatya/Arapgir / Elazig ve

got Malatya/Arapgir

Aromen / Aroma: Es hat Aromen
von Kirsche, Sauerkirsche und

Mabhleb. / Vigne, kiraz ve mablep

aromalarina sabiptir.

Geschmacksrichtung / Tat: Elegante, intensive rote Frucht, volles
und mittleres Tannin. / Zarif, yogun kirmazi meyvemst, dolgun ve
orta tanenlidir.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Aperitifen, Friichten und
Meeresfriichten. / Aperatifier, meyveler ve deniz diriinleri.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 8- 10°C

SENFONI WEIRWEIN / Lieblich

Emir - Narince

Region / Bolge: Region
Kappadokien und Region Tokat. /
P Kapadokya ve Tokat bolgelert.
Aromen / Aroma: Es hat fruchtige
Aromen. / Meyvemsi aromalara
sabiptir.

Geschmacksrichtung / Tat: Vollmundig, langanhaltend,
ausgewogen, elegant. /

Tam govdelt, uzun omiirli, dengeli, zarif.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Dieser Wein passt zu
Meeresfriichten, Friichten, Nissen, Kise und Salaten. / Bu sarap
deniz diriinlers, meyveler, kuruyemigler, peynir ve salatalarla
wynmludur.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 8- 10°C
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SENFONI ROTWEIN / Trocken

Okiizgozt - Kalecik Karast

Region / Bolge: Wein aus Okiizg6zii und Kalecik Karasi-Trauben aus der Region
Elazig und Ankara. Der Wein reift in den einzigartigen Hohlenlagerhiusern Kappado-
‘ ud kiens. / Elazi§ ve Ankara yéresine ait Okiizgizii ve Kalecik Karast izitmlerinden
yapilan sarap. Sarap, Kapadokyanin essiz magara depolarinda yillandirilvyor.
Aromen / Aroma: Es hat das Aroma von Kirsche und Mahlep. / Vigne ve mablep
aromalarina sabiptir.

Geschmacksrichtung / Tat: Strukturiert, voll, fruchtig / Yapuls, zengin, meyvemsi.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Gerichte mit Sahnesof3e, weiflem Fleisch und Meeresfriichten. / Krema sosiu,
beyaz etli ve deniz mabsullii yemekler.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 12 - 16'C

VL I

SENFONI ROSE / Trocken
Kalecik Karasi

Region / Bolge: Dieser Wein wird durch Fermentation von Kalecikkarast-Trauben
hergestellt, die in der Kalecik-Region von Ankara wachsen und in Hohlen gelagert
-t werden. / Bu sarap, Ankara’nin Kalecik bolgesinde yetisen ve magaralarda saklanan
Kalecikkaras: iiziimlerinin fermente edilmesiyle yapilvyor.
Aromen / Aroma: Mit Kirsch- und Pflaumenaromen. / Kiraz ve erik aromala.
Geschmacksrichtung / Tat: Dieser vollmundige Roséwein bietet ein trockenes und
fruchtiges Geschmackserlebnis. Er zeichnet sich durch seine erfrischende, knackige und geschmeidige Textur aus, die
am Gaumen ein langes und angenehmes Finale hinterlisst. / Bu tam govdeli roze sarap, kuru ve meyveli bir tat deneyimi
sunuyor. Damakta uzun ve hog bir bitis birakan, canlandirics, canls ve esnek dokusuyla one gikryor.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Passt gut zu weiffem Fleisch, Meeresfriichten, Obst und Snacks. / Beyaz etler,
deniz mahsulleri, meyveler ve gerezler ile wynm saglar.

‘ ﬁ 75 E

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 8 - 10°C

SENFONI WEIRWEIN / Trocken

Emir

Region / Bolge: Dieser Wein wird durch Girung von Emir-Trauben der

Region Nevsehir in Hohlen hergestellt und gelagert, die speziell fiir die

Region Kappadokien sind. / Nevsehir bolgesi Emir iziimlerinin, Kapadokya
bolgesine ozel magara depolarinda fermentasyonu ile iiretilmigtir.

Aromen / Aroma: Es hat vor allem ein Apfelaroma. / Taze siziim ve olguniasmas

elma aromals.

Geschmacksrichtung / Tat: Es ist ein weicher Trinkwein. / Yumugak igimli bir saraptur.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Passt zu Fleisch mit und ohne roter Sofle, Meeresfriichten, Frichten, Niissen,
Kise und Salaten. / Kurmazz soslu- sossuz etler, deniz mabsullers, meyve, kurnwyemsis, peynir ve salatalarla wyum saglar.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 8- 10°C
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WEISSWEIN - LIEBLICH / TATLI



WEIBWEINE / BEYAZ SARAPLAR

LIBURNA Chardonnay / Trocken
Chardonnay

Region / Bolge: Trapani (Sizilien) / Trapani (Sicilya)

Aromen / Aroma: Intensiv und komplex, blumig. / Yodun ve karmagik, gigeks:.

Geschmacksrichtung / Tat: Harmonisch, mit angenehmer Siure und ausgezeichneter Nachhaltigkeit. / Uyumin, hos
asitli ve mitkemmel kalict.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Salaten und Meeresfriichte. / Salatalar ve deniz iiriinlers.

Farbe / Renk: Strohgelb mit goldenen Reflexen. / Altin vurgulu saman saris:.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 10 - 12°C

Doe S

LIBURNA Pinot Grigio Lucido / Trocken
Pinot Grigio Lucido

Region / Bolge: Sizilien / Sicilya

Aromen / Aroma: Elegant, erinnert an weiflen Apfel. / Zarif; beyaz elmayr animsatyor.

Geschmacksrichtung / Tat: Elegant und anhaltend, mit angenehmer Sdure. / Zarif ve kalics, hos bir asiditeye sabip.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Vegetarische Vorspeisen, Snacks und Schalentieren. / Kabuklu deniz siriinlers,
vejetaryen mezeler ve atigtirmaliklar.

Farbe / Renk: Strohgelb mit griinlichen Nuancen. / Yesilimsi niianslar igeren saman sarusz.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 10 - 12°C

Doe S

FATTORI Sarah’s / Trocken
Lugana Trebbiano

Region / Bolge: Desenzano Brescia, Lage Creole. / Desenzano Brescia’nin Creole lokasyonu.

Aromen / Aroma: Grapefruit, Pinienkerne, Mandarine und weife Bliiten. /

Greyfurt, ¢am fistifi, mandalina ve beyaz cigekler.

Geschmacksrichtung / Tat: Frische und strukturelle Wiirze verstirken die aromatische Komponente von Grapefruit,
Melone und griinem Apfel. / Greyfurt, kavun ve yesil elmanin aromatik bilesenini giiglendiren tazelik ve yapisal lezzet.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: See- und Meeresfisch von roh bis gegrillt. Fisch- und Gemiiserisottos. / Cigden
1zgaraya kadar gol ve deniz balig. Balik ve sebze risottosu.

Farbe / Renk: Blasses Kratzgelb mit sehr klaren Reflexen. / Cok net yansimalar: olan soluk ¢izik sar:.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 10 - 12°C

ﬁ 75d E




LIBURNA Syrah / Trocken

Syrah

Region / Bolge: Provinz Trapani (Sizilien) / Trapani Eyaleti (Sicilya)

Aromen / Aroma: Lebhaft, anhaltend und weich. Anklinge von Gewiirzen und Marmelade aus roten Friichten,
darunter Blaubeeren und Brombeeren. / Taze ve tatls, alkollii kirmiz: meyveler ve meyvelerie dolu. Miikemmel yapus:
sayesinde canli, zarif ve dengeli. Alkolde taze ve kirmizi meyveler ve meyvelerin ipuglarvyla dolu.
Geschmacksrichtung / Tat: Lebhaft, anhaltend und weich. / Canls, kalici ve yumugak. Yaban mersini ve bogirtlen
dabil olmak iizere babharat ve kirmazt meyve regeli ipuglars.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Perfekt fiir Rind- und Lammfleisch. / Széur eti ve kuzu eti igin idealdir.

Farbe / Renk: Tiefrot. / Koyu kirmiz.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 16 - 18°C

ﬁ 75d E

LIBURNA Merlot / Trocken

Merlot

Region / Bolge: Die Rebsorte Merlot wird zu 100 % aus Merlot-Trauben hergestellt, die rund um die Stadt Trapani
im Stidwesten Siziliens angebaut werden, und hat sich sehr erfolgreich an die Wirme des sizilianischen Sommers
angepasst. / Merlot siziim gesids, giineybaty Sicilya‘daki Trapani sehri cevresinde yetisen %100 Merlot diziimlerinden
yapilmag olup, Sicilya yazinin sicakligina cok bagarily bir sekilde wynm saglamgtr.
Aromen / Aroma: In der Nase ist das Bouquet weich und fruchtig, wobei Brombeeren und Blaubeeren dominieren.
/ Burunda bogiirtlen ve yaban mersinin hakim oldugn, yumugsak ve meyvems: bir buket var.
Geschmacksrichtung / Tat: Im Mund ist die Frucht sowohl frisch als auch leicht wiirzig mit einem weichen
Abgang. / Meyve agizda bem taze hem de bafif babaratls, yumugsak bir tada sabiptir.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Rindfleisch, Lamm, Pasta. / Stgur ez, kuzu eti ve makarna.
Farbe / Renk: Leuchtendes Rot mit violetten Reflexen. / Mor yansimalar: olan parlak kirmaz:.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 16 - 18°C

‘ ﬁ 75 E

LIBURNA Nero d’Avola / Trocken

Nero d’Avola

Region / Bolge: Dieser Nero d‘Avola stammt aus Sizilien aus der Region Trapani. / Trapani Eyaleti (Sicilya)
Aromen / Aroma: Elegant, mit einem Hauch von roten Beeren, reifen Friichten und wiirzigen Noten. / Zarif,
kirmazt meyveler, olgun meyveler ve babaratly notalar igeren notalar.

Geschmacksrichtung / Tat: Harmonisch, strukturiert und anhaltend. / Uyumln, yapilandirilmas ve kalic:.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Lammkeule, Kalbshaxe, Polenta mit Wurst, Steinpilzrisotto, Florentiner Kutteln.

/ Kuzu gigot, dana incik, sosisli polenta, porcini mantarls risotto, Floransa iskembesi.
Farbe / Renk: Intensives Ross mit violetten Rissen. / Zengin menekgelerle koyu kirmazz.
Serviertemperatur / Servis sicakligs: 16 - 18°C

Doe %

o
<
|
(a1
<
oc
<
(Vo
N
=
oo
VZ
"
Z
L
=
l_
o
oa




o
<
o
<
(Va
N
=
o
Y
Z
L
=
l_
o
oz

IL PALAZZO Chianti / Trocken

Sangiovese

Region / Bolge: Chianti Hiigel, Toskana. / Chianti tepelers, Toskana.

Aromen / Aroma: Frisch-fruchtige Aromen von roten Friichte, wie Schwarzkirschen und Floral (rote Blumen, wie
Rose). / Siyah kiraz ve gigek (giil gibi kirmazz cigekler) gibi kirmiz: meyvelerin taze, meyveli aromalar:.
Geschmacksrichtung / Tat: Elegant, frisch: die Frische dominiert mit hochwertigen Tanninen. / Zarif, taze: Yiiksek
kaliteli tanenlerle tazelik hakimdir.

Speiseempfehlungen / Eslikgileri: Ideal als Begleiter fiir Wildfleisch, Fleischgerichte und Grillplatten. / Av etz et
yemekleri ve 1zgara yemeklerinin yaninda idealdir.

Farbe / Renk: Rubinrot mit violettem reflexen. Hell und transparent. / Mor yansimalar: olan yakut kirmizist.
Parlak ve seffaf.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 17 - 18°C

ﬁ 75d E

LIBURNA Nerello Mascalese Rosato / Trocken

Nerello Mascalese

Region / Bolge: Provinz Trapani (Sizilien) / Trapani eyaleti (Sicilya)

Aromen / Aroma: Parfiimiert, frisch, mit einem Hauch kleiner roter Beerenfriichte. /

Narin, taze, kiigiik kirmiz: meyvelerin ipuglarryla.

Geschmacksrichtung / Tat: Weich, zart und anhaltend. / Yumusak, narin ve kalics bir bitis.
Speiseempfehlungen / Eslikgileri:

Schaltier, Fisch (Lachs, Thunfisch usw.), Vorspeisen und Snacks, Ziegenmilchkise. /

Kabuklu deniz diriinleri, zengin baliklar (somon, ton baligs vb.), mezeler ve atistirmaliklar, kegi siitii peyniri.
Farbe / Renk: Hellrosa. / Agik pembe.

Serviertemperatur / Servis sicakligs: 10 - 12°C
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SAKi PREMIUM

Saki Raki Premium

Saki Raki Premium — der Geschmack von einzigartigen
Agaistrauben trifft auf den siiB-wiirzigen Duft von Anis aus
Cesme. Ein limitierter Raki mit begrenzter Produktion von
nur 5000 Flaschen in schoner Holzkiste. Destilliert aus
frischen Trauben gewonnene Suma (Traubenmost, aus
mindestens 94,5 % Trauben) in Kupferkessel mit einem
speziellen Filtersystem 50-fach gefiltert. Erst nachdem der
Raki sich 50 Monate ausruhen und reifen durfte, wird er in
Flaschen abgefiillt. Wahrend der ganzen Herstellung
verzichtet man auf die Zugabe von Zucker. Ubrigens kommt
der Name ,Saki" aus dem tirkischen und heiBt Ubersetzt
Mundschenk”.

iceriginde Ege Bélgesi'nin nadide tiziimleri, kaliteli Cesme
anasonu ve bdlgenin dogalmineralli memba suyu
kullanilmistir. 50 ay dinlendirilmis, 50 kez filtre edilmis ve
50 alkol derecesinde, seker katkisi olmaksizin Gretilmistir.
Yurt disindan ithal edilen 6zel ambalajinda, yalnizca 5.000
sise sinirl sayida dretilen Saki Raki Premium ultra
filtrasyona tabi tutularak yumusatilmis, ayni zamanda tok
icimiyle raki severlerin begenisine sunulmustur.

70l

RAKI



RAKI

SAKi GOLD

Saki Gold ohne Zuckerzusatz

20d

35d

70 cl

Saki Raki Gold — der Geschmack von einzigartigen Agaistrauben trifft auf
den stiB-wiirzigen Duft von Anis aus Cesme. Ein Raki, den man aus
frischen tlirkischen Weintrauben in Kupferkessel mit einem speziellen
Filtersystem destilliert und 12-fach filtert. Erst nachdem der Raki sich
einige Zeit ausruhen und reifen durfte, wird er in Flaschen abgefilllt.
Wahrend der ganzen Herstellung verzichtet man auf die Zugabe von
Zucker. Ubrigens kommt der Name ,Saki” aus dem tirkischen und heiBt
ibersetzt ,Mundschenk".

Tiirkiye'nin en verimli topraklarinda yetisen essiz iziimlerin, kendine has
aromalarini iceren yas izlim sumasi Cesme'nin anason tohumu ile birlikte
bakir imbiklerde damitilmistir. Ustalikla damitilan yag tizim sumasindan
en saf fraksiyonda dretilen etil alkol 12 kez filtre edilerek siselenmistir.
Tesisimizde bulunan mineralli yeralti suyunun saflastiriimasiyla, seker
katkisi olmaksizin 8zgiin lezzetine ulastirilan Saki Altm Seri raki severlerin
begenisine sunulmustur.

SAKIi SiYAH UzUM - SCHWARZE TRAUBEN

Kara Sevda ohne Zuckerzusatz

20
Il
L ]35d
Il

L 170d
SAKi YAS UZUM SUPERIOR

Saki Raki Kara Sevda — der Geschmack von einzigartigen Agdistrauben
trifft auf den siiB-wirzigen Duft von Anis aus Cesme. Ein limitierter Raki
destilliert aus 100 Prozent schwarzen Trauben in Kupferkessel mit einem
speziellen Filtersystem 12-fach gefiltert. Erst nachdem der Raki sich 10
Monate ausruhen und reifen durfte, wird er in Flaschen abgefiillt.
Wahrend der ganzen Herstellung verzichtet man auf die Zugabe von
Zucker. Ubrigens kommt der Name ,Saki* aus dem tiirkischen und heiBt
ibersetzt ,Mundschenk”.

Ozenle secilmis siyah tziimler preslenerek, icindeki cekirdekli
tanenleriyle birlikte fermente edilmistir. Distile edildikten sonra elde
edilen Siyah Uziim Sumas, Cesme'nin anason tohumlanyla ézel bakir
imbiklerde distile edilmistir. 12 kez filtrasyona tabi tutulan Saki Siyah
Uziim Ozel Seri, seker katkisi olmadan, siyah tizimden gelen degistatif
aromalarla lezzetlendirilmistir. Sinirli sayida tretilen Saki Siyah Uziim
Rakisi farkindalik yaratan sisesi ve 6zel ambalajinda raki severlerin
begenisine sunulmustur.

Fresh Grape ohne Zuckerzusatz

70l

Saki Raki Fresh Grape — der Geschmack von einzigartigen Agaistrauben
trifft auf den suiB-wiirzigen Duft von Anis aus Cesme. Ein Raki, den man aus
frischen tiirkischen Weintrauben in Kupferkessel destilliert und mit einem
speziellen Filtersystem 10-fach filtert. Erst nachdem der Raki sich einige Zeit
ausruhen und reifen durfte, wird er in Flaschen abgefiillt. Wahrend der
ganzen Herstellung verzichtet man auf die Zugabe von Zucker. Ubrigens
kommt der Name ,Saki" aus dem tiirkischen und heiBt Gibersetzt
,Mundschenk”.

Turkiye'in en verimli topraklarinda yetisen essiz Superior tiziimlerinden
elde edilen, kendine has aromalarini iceren yas iiziim sumasi, Cesme'nin
anason tohumu ile birlikte bakir imbiklerde damitilmistir. Yas tiziim sumasi
ustalikla damitilip, 10 kez filtre edilerek en saf fraksiyonda tiretilen alkol
Salihli Tesisimizde bulunan mineralli yeralti suyunun saflastiriimasiyla
0zglin lezzetine ulastinlmig ve raki severlerin begenisine sunulmustur.



IT'S COFFEE TIME!
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WEIN & RAKI

ZAFER KORKMAZ

Tel. 1 +49 (0) 2137 92 88 513
Mobil :+49 (0) 176 31 49 40 29
E-mail : info@mahzen.eu

NEUSS
Mobil : +49 (0) 160 141 33 33
E-mail : info@beste-handels-gmbh.de

HAMM
Mobil : +49 (0) 176 - 31 49 40 29
E-mail : mahzenwein@gmx.net

FRANKFURT
Mobil : +49(0) 176 - 76 81 12 88
E-mail : senfoniwein@gmx.de

HAMBURG
Mobil : +49 (0) 173-6389 224
E-mail : a.bilgi@ovamgrosshandel.de

HANNOVER
Mobil : +49 (0) 178 - 63 67 782
E-mail : info@rodem-gmbh.de

NURNBERG
Mobil : +49(0) 170 - 77 42 993
E-mail : anforawein@gmx.de

BERLIN BEST
Mobil : +49 (0) 30-45 02 1670
E-mail : info@best-getraenke.de

BERLIN GEFA
Mobil : +49 030 -43 60 36 31
E-mail : gefagastro@gmx.de




